
M Å N D A G  1 1 - 1 4

V E G A N S K  L I N S S O P P A ,  M A N G O  C H U T N E Y ,
C H I L I  P I C K L E S ,  R I S ,  S A L L A D ,  K A F F E  O C H  T E

D A G E N S  L U N C H

S I D E S

G H O S T  C H I L I  K A R A I
Mustig köttgryta med vitlök, röd
chili, färsk svamp och lök

1 4 5 : -

M O T H E R  I N D I A
C U R R Y
Kyckling, curry, kokos, färsk grön
chili, cashew och grädde

1 3 5 : -

F A L A F E L  B O W L 1 4 9 : -

S A D A  N A A N 1 5 : -

G A R L I C  N A A N  2 0 : -
M I N E R A L V A T T E N ,
L Ä S K ,  L Ä T T Ö L

2 0 : -

S H R I M P  P A L A K
Räkor, curry, ingefära, spenat
och örter

1 4 5 : -

D R Y C K

A L L E R G I E R ?  T A L A  M E D  V Å R  P E R S O N A L .

T A N D O O R I  W O K
Smörslungade grönsaker och
tandoori kyckling

1 3 5 : -

C H I C K E N  T I K K A
B U T T E R  M A S A L A
Tomat, masala, cashew, skirat
smör och grädde
+ 10:- för mango

P A L A K  P A N E E R
Hemmagjord paneer tillagas i
krämig masalasås och spenat

1 3 5 : -

1 3 5 : -

Napolitansk sallads mix,
paneer, kål, myntaslungade
grönsaker. Tamarind, mango
chutney och vitlök&mynta sås 
+10:- för bröd



T I S D A G  1 1 - 1 4

D A G E N S  L U N C H

C H I C K E N  T I K K A
B U T T E R  M A S A L A 1 3 5 : -

Tomat, masala, cashew, skirat
smör och grädde
+ 10:- för mango 

P A L A K  P A N E E R
Hemmagjord paneer tillagas i
krämig masalasås och spenat

1 3 5 : -

H O T  T I K K A
Chilimarinerad kycklingfilé,
grillad, serveras i stark sås

1 3 5 : -

V E G G I E  B A L T I
Grönsaker, curry, lök, färska
örter och citronsaft

1 3 5 : -

L A M M  V I N D A L O O
Husets starkaste gryta

1 4 5 : -

T A N D O O R I  S I Z L A R
Tandoorimarinerad kycklingfilé
och grönsaker serveras i
rykande sizlar

1 4 9 : -

V E G A N S K  L I N S S O P P A ,  M A N G O  C H U T N E Y ,
C H I L I  P I C K L E S ,  R I S ,  S A L L A D ,  K A F F E  O C H  T E

S I D E S
S A D A  N A A N 1 5 : -

G A R L I C  N A A N  2 0 : -
M I N E R A L V A T T E N ,
L Ä S K ,  L Ä T T Ö L

2 0 : -D R Y C K

A L L E R G I E R ?  T A L A  M E D  V Å R  P E R S O N A L .

S H I S H  K E B A B
O P E N  W R A P
Stekt kebab i sambal och
sallad serveras i naan.
Toppas med tamarind, mango
chutney och vitlök&mynta sås

1 3 5 : -



O N S D A G  1 1 - 1 4

D A G E N S  L U N C H

C H I C K E N  T I K K A
B U T T E R  M A S A L A 1 3 5 : -

P A L A K  P A N E E R
Hemmagjord paneer tillagas
i krämig masalasås och
spenat

1 3 5 : -

G A R L I C  C H I C K E N
S I Z L A R
Vitlöksmarinerad kycklingfilé,
grillad, serveras i rykande
sizlar

1 4 9 : -

S H R I M P  W O K
Smörslungade räkor och
grönsaker med en touch av
röd chili

1 4 5 : -

T A N D O O R I
C H I C K E N  B O W L 1 4 9 : -

R O G A N  J O S H
Köttgryta, vitlök, chili,
spiskummin och ingefära

1 4 5 : -

G H A R  K I  D A L
Traditonell linsgryta, curry,
senapsfrön och gurkmeja

1 3 5 : -

V E G A N S K  L I N S S O P P A ,  M A N G O  C H U T N E Y ,  
C H I L I  P I C K L E S ,  R I S ,  S A L L A D ,  K A F F E  O C H  T E

S I D E S
S A D A  N A A N 1 5 : -

G A R L I C  N A A N  2 0 : -
M I N E R A L V A T T E N ,
L Ä S K ,  L Ä T T Ö L

2 0 : -D R Y C K

A L L E R G I E R ?  T A L A  M E D  V Å R  P E R S O N A L .

Napolitansk sallads mix,
paneer, kål, myntaslungade
grönsaker. Tamarind, mango
chutney och vitlök&mynta sås 
+10:- för bröd

Tomat, masala, cashew,
skirat smör och grädde 
+ 10:- för mango 



T O R S D A G  1 1 - 1 4

D A G E N S  L U N C H

C H I C K E N  T I K K A
B U T T E R  M A S A L A

1 3 5 : -

Tomat, masala, cashew,
skirat smör och grädde 
+ 10:- för mango 

P A L A K  P A N E E R
Hemmagjord paneer tillagas
i krämig masalasås och
spenat

1 3 5 : -

M A L A I  S I Z L A R
Marinerad kycklingfile,
mynta, vitlök, frän chili,
yoghurt, serveras i rykande
sizlar

1 4 9 : -

C H I C K E N  A D R A K
Krämig kycklinggryta, färsk
ingefära, kokos, gurkmeja,
grädde

1 3 5 : -

T A N D O O R I
O P E N  W R A P

1 3 5 : -

L A M M  A C H A R
Lammgryta med hetta ifrån
gröna chilipickles

1 4 5 : -

V E G A N S K  L I N S S O P P A ,  M A N G O  C H U T N E Y ,  
C H I L I  P I C K L E S ,  R I S ,  S A L L A D ,  K A F F E  O C H  T E

S I D E S

S A D A  N A A N 1 5 : -

G A R L I C  N A A N  2 0 : -
M I N E R A L V A T T E N ,
L Ä S K ,  L Ä T T Ö L

2 0 : -D R Y C K

A L L E R G I E R ?  T A L A  M E D  V Å R  P E R S O N A L .

V E G G I E  K A R A I 1 3 5 : -

Grönsaker, paneer,
spiskummin, svamp, tomat
och lök

Stekt kyckling i sambal och
sallad serveras i naan, toppas
med 3 olika såser



F R E D A G  1 1 - 1 4

D A G E N S  L U N C H

C H I C K E N  T I K K A
B U T T E R  M A S A L A

1 3 5 : -

P A L A K  P A N E E R
Hemmagjord paneer tillagas
i krämig masalasås och
spenat

1 3 5 : -

M A N G O  L A M M
B A D A M I
Krämig lammgryta, cashew,
grädde och mango

1 4 5 : -

M O T H E R  I N D I A
F A L A F E L
Hemmagjorda falafels
serveras i smakrik sås

1 3 5 : -

T A N D O O R I
C H I C K E N  B O W L

1 4 9 : -

S H R I M P  G A R L I C
M A D R A S
Räkor i kryddig currysås och
färsk vitlök

1 4 5 : -

V E G A N S K  L I N S S O P P A , M A N G O  C H U T N E Y ,  
C H I L I  P I C K L E S ,  R I S ,  S A L L A D ,  K A F F E  O C H  T E

S I D E S

S A D A  N A A N 1 5 : -

G A R L I C  N A A N  2 0 : -
M I N E R A L V A T T E N ,
L Ä S K ,  L Ä T T Ö L

2 0 : -D R Y C K

A L L E R G I E R ?  T A L A  M E D  V Å R  P E R S O N A L .

Napolitansk sallads mix,
myntaslungade grönsaker, kål,
smulad paneer. Toppas med
tamarind, mango chutney och
vitlök&mynta sås + 10 bröd

Tomat, masala, cashew,
skirat smör och grädde 
+ 10:- för mango 


